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Gotowanie to zjawisko przynalezne jedynie czlowiekowi. Przemiana surowego w gotowane
stworzyta wigzi spoteczne i kulturg. Odczuwanie glodu i koniecznos¢ jego zaspokajania silnie
wigze nas z resztg zwierzat; jednoczesnie sposob realizacji tej potrzeby zdecydowanie uwalnia
cztowieka z podleglo$ci naturze. Massimo Montanari autorytatywnie stwierdza, ze jedzenie jest
kulturg. W oparciu o obserwacj¢ zycia spolecznego, teksty teoretyczne oraz przyktady z
obszaru sztuk wizualnych, filméw dokumentalnych i fabularnych, przedyskutujemy teze
Montanariego. Zastanowimy si¢ nad pozycja smaku oraz miejscem jedzenia w naszej kulturze,
nad tym w jaki sposob nas definiuje, jak nas jednoczy i jak nas dzieli.

Tresci programowe:

. Jedzenie, spoteczenstwo i tozsamos¢

. Jedzenie 1 kultura popularna

. Jedzenie: sztuka i design

. Jedzenie i gender

. Turystyka kulinarna

. Wielcy kucharze

. Jedzenie wyobrazone: pami¢¢, nostalgia i utopia
. Jedzenie w obliczu kryzysu klimatycznego
. Gotowanie jako praktyka artystyczna

10. Restauracja jako instytucja kulturalna

11. Nowe trendy w gastronomii
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Warunki zaliczenia: aktywny udziat w zajeciach, krotka praca semestralna i jej prezentacja
podczas zajec.



