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Anna Królikiewicz, Mnemozyne, Teatr Polski w Poznaniu, 2016 
 

Gotowanie to zjawisko przynależne jedynie człowiekowi. Przemiana surowego w gotowane 

stworzyła więzi społeczne i kulturę. Odczuwanie głodu i konieczność jego zaspokajania silnie 

wiąże nas z resztą zwierząt; jednocześnie sposób realizacji tej potrzeby zdecydowanie uwalnia 

człowieka z podległości naturze. Massimo Montanari autorytatywnie stwierdza, że jedzenie jest 

kulturą. W oparciu o obserwację życia społecznego, teksty teoretyczne oraz przykłady z 

obszaru sztuk wizualnych, filmów dokumentalnych i fabularnych, przedyskutujemy tezę 

Montanariego. Zastanowimy się nad pozycją smaku oraz miejscem jedzenia w naszej kulturze, 

nad tym w jaki sposób nas definiuje, jak nas jednoczy i jak nas dzieli.  

 

Treści programowe: 

 

1. Jedzenie, społeczeństwo i tożsamość 

2. Jedzenie i kultura popularna 

3. Jedzenie: sztuka i design 

4. Jedzenie i gender 

5. Turystyka kulinarna 

6. Wielcy kucharze 

7. Jedzenie wyobrażone: pamięć, nostalgia i utopia 

8. Jedzenie w obliczu kryzysu klimatycznego 

9. Gotowanie jako praktyka artystyczna 

10. Restauracja jako instytucja kulturalna 

11. Nowe trendy w gastronomii 

 

Warunki zaliczenia: aktywny udział w zajęciach, krótka praca semestralna i jej prezentacja 

podczas zajęć. 


